
cateringmeny

4 sorters charkuterier från Italien & Spanien
Pastasallad med grön pesto & grönsaker

Tomat & mozzarellasallad med basilika, olivolja & balsamicovinäger
Marinerade oliver & kronärtskockshjärtan

2 ostar
Rostad solrospesto

Bröd från Fjällbagarn
295:- (263,41:-)

Soja/sesamgravad lax med wasabicréme
Teriyaki-marinerad rostbiff med salladslök & grön chili

Grillat kycklingbröst med lime/chili/koriander
Sallad på räkor, mango & sojabönor

Sesammarinerad pak choy
Risnudelsallad med sockerärtor & kål

Chilimajonnäs
Ponzusås

435:- (388,41:-)

C H A R K U T E R I B R I C K A

A S I A T I S K  B U F F É



cateringmeny

Förrätt:
Vitlöksbröd med ruccola, parmesanost & vitlöksdip

Varmrätt:
Olika detaljer av kött & grönsaker från vår träkolsgrill med friterade

lökringar, rostad potatis & tillbehör
Dessert:

Rocky Road Brownie med vispad grädde
3 rätter 595:- (531,28:-)
2 rätter 505:- (450,90:-)

1 rätt 415:- ( 370,55:-)

Gryta på älgkött & rödvin med rökt fläsksida, champinjoner &
mandelpotatisstomp.

325:- (290,19:-)

2 rätter 445:- (397,34:-)
3 rätter 515:- (459,84:-)

meny kommer under hösten

M I X E D  G R I L L

Ä L G  B O U R G U I G N O N

K O C K L Å D A



cateringmeny

Slicade pizzor (3 pizzor per 5 personer)
Bearnaisesås & vitlökssås

Tomat- & mozzarellasallad
Ranchsallad med rostade rödbetor & getost

Pizzasallad
295:- ( 263,41:-)

Vi kommer till stugan eller där ni är och tillagar maten åt er.
Viltskav med rotsaker, svamp & grädde. Serveras med

mandelpotatisstomp, rårörda lingon, sallad & bröd från Fjällbagarn.

Startkostnad 3500:- + 345:- ( 308,05:-)/person

Utkörning i området +500:-
Vi tillämpar Visitas avbokningregler & reserverar 

oss för ev. felskrivningar (priser inom parentes=exkl. 12% moms)
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